C l \/.
RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

I RESTAURANT SCOLAIRE
d\gE N U MARCILLE RAOUL

Semaine du 22 au 26 janvier 2018

HORS D'CEUVRE Salade de perles Potage Carottes™ rapées (Euf mayonnaise

Filet de merlu pané au citron Sauté de porc au caramel Mijoté de beceuf a la tomate
Paélla au poulet

Bdtonniere de légumes Purée Petits pois

DESSERT Fruit frais* Yaourt nature sucré Entremets au chocolat Fruit frais*
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PLAT CHAUD
ET GARNITURE

* Le lait : Bio - GAEC "Le Lait des Champs" a Bazouge Tout ou partie de ce plat est ey
du Désert ggirzgrc])se d'ingrédients crus de

* Les pommes : Verger "Ty Avel" a Balazé

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



